Disponibile in:

Available in:

Tavolette da 50 grammi
50g/ 1,75 oz Bars

Selezioni da 12 Napolitains
Selection of 12 Napolitains

Napolitains da 4,7 grammi

4,7 g/ 0,16 oz Napolitains

Cioccolato Fondente Extra 70%
70% Extra Dark Chocolate

Note per la degustazione:
Tasting session notes:

I Neri. The Blacks.

PORCELANA

11 rapporto diretto che Alessio Tessieri ha con le piantagioni, con 1 produttori di cacao e con i suoi agronomi lo
hanno portato alla scoperta di questo vero e proprio “tesoro dell’'umanitd”, una sorta di “reliquia” praticamente
estinta, piccole piantagioni in Venezuela che producono 3.000 chili di semi. Si tratta di un criollo geneticamente
puro, chiamato “porcelana” per la colorazione bianchissima del seme da cui nasce un cioccolato molto chiaro pur
essendo un fondente al 70%. E’ I’espressione di un cacao che infrange completamente I'idea del cioccolato cui il
mercato mondiale ci ha abituati.

Profumi:

Profumo avvolgente e pieno di particolari legni pregiati, di pane cotto a legna, si percepisce una nota gradevolissi-
ma di pasta di olive e di alloro, evolve in una sensazione floreale, di gelsomino e fiori bianchi che danno grande fre-
schezza.

Gusto:

Scrocchio deciso, all’inizio & leggermente acido poi riempie la bocca con note di mandorla tostata e fiori bianchi.
E' un cioccolato di gusto lunghissimo e armonico che lascia tutto il palato accordato.

The direct relationship that Alessio Tessieri has developed with the plantations, the cacao producer and his agricul-
tural scientists has led to the discovery of this true “earthly treasure”, a kind of “relic”, practically extinct, of the
small Venezuelan plantations that produce 3,000 kilos of beans. This is a genetically pure “criollo”, known as “por-
celain” for the distinct white colour of the bean which bears a very pale chocolate albeit 70% plain. The expression
of a cacao that is a complete break from the chocolate we are used to on the world market.

Aromas:

A pervasive aroma rich in rare and valued woods, bread baked in a wood oven, and with a delightful note of olive
pulp and bay leaf, evolves in a floral and powerfully fresh sensation of jasmine and white flowers.

Taste:

Decisive snap, slightly acid at first then filling the mouth with notes of toasted almond and white flowers. It is a cho-
colate with a very long and eurbythmic aftertaste that harmonizes the entire palate.
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Un viaggio alla ricerca del piacere. A voyage to the discovery of pleasure.




