
I cru provengono da singole aree di produzione e come l’uva che nasce sotto un particolare sole e da un determi-
nato terreno hanno personalità spiccata e gusto deciso. Sono l’espressione più immediata e “selvaggia” del cacao.
Le singole piantagioni di provenienza interpretano le diversità genetiche di cacao oggi esistenti, partendo dai semi
che meglio evidenziano le caratteristiche di ciascuna tipologia di pianta, selezionati, coltivati e lavorati secondo pre-
cisi disciplinari nei Paesi di origine.
Profumi:
Profumo delicato di zucchero fuso nel burro, caffè verde, legno di sandalo, incenso, frutta secca
Gusto:
Scrocchio deciso, veramente imponente, sapore liquoroso, di nocciola, noce, mandorla e anacardi, leggermente spe-
ziato. È un cioccolato coinvolgente, armonico e pulito. Il gusto è intenso e lascia in bocca una ricchezza aromati-
ca piacevolissima.

The Cru originate from individual production areas and, just as the grapes that flourish under a particular sun and
from a specific soil, they have a marked personality and a decisive flavour. They are the most immediate and “sava-
ge” expression of cacao. The individual plantations of origin interpret the genetic diversity of the cacaos existing
today, from the beans which best highlight the characteristics of each plant type, selected, cultivated and processed
in accordance with strict discipline in the countries of origin.
Aromas:
Delicate aroma of sugar blended with melted butter, green coffee, sandalwood, incense, dried fruit.
Taste:
Decisive snap, particularly powerful, liqueur aroma, of hazelnut, walnut, almond and cashew, slightly spicy. 
A captivating chocolate, full-bodied and clean. The intense flavour leaves a truly pleasant aromatic richness on the
palate.

Venezuela

Disponibile in: 
Available in:

Confezione da 36 Napolitains
Boxes of 36 Napolitains

Selezioni da 12 Napolitains
Selection of 12 Napolitains

Monocru da 4 Napolitains
Selection of 4 Napolitains

Napolitains da 4,7 grammi
4,7 g / 0,16 oz Napolitains

Cioccolato Fondente Extra 70%
70% Extra Dark Chocolate

Note per la degustazione: 
Tasting session notes:
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Un viaggio alla ricerca del piacere. A voyage to the discovery of pleasure.


