1 Cru. The Cru.

MADAGASCAR

I cru provengono da singole aree di produzione e come 'uva che nasce sotto un particolare sole e da un determi-
nato terreno hanno personalitd spiccata e gusto deciso. Sono I’espressione piti immediata e “selvaggia” del cacao.
Le singole piantagioni di provenienza interpretano le diversita genetiche di cacao oggi esistenti, partendo dai semi
che meglio evidenziano le caratteristiche di ciascuna tipologia di pianta, selezionati, coltivati e lavorati secondo pre-
cisi disciplinari nei Paesi di origine.

Profumi:
Disponibile in: Cacao tostato, cioccolata calda in tazza, nepitella, lavanda, profumo di scogliera calcarea (mare, iodio, cocquillage)
Available in: erbe di Provenza, sasso bagnato, carta pesta, legno di balsa, cartoleria con fogli speciali tipo pergamena e papiro.
Gusto:

Confezione da 36 Napolitains . . . . . . .
Scrocchio netto ma non deciso, di sapore accattivante, pieno, acidulo e con un leggero sentore mentolato, si espan-

de in bocca con una ricchezza travolgente richiamando nettamente 1 sapori dei profumi che lo caratterizzano, chiu-

Selezioni da 12 Napolitains de con un leggero pizzicore. A lungo persistente lascia la bocca ricca di sensazioni ma pulita e non richiama sali-
Selection of 12 Napolitains vazione.

Boxes of 36 Napolitains

Monocru da 4 Napolitains
Monocru of 4 Napolitains
The Cru originate from individual production areas and, just as the grapes that flourish under a particular sun and

Napolitains da 4,7 grammi from a specific soil, they have a marked personality and a decisive flavour. They are the most immediate and “sava-
478/ 0,16 0z Napolitains ge” expression of cacao. The individual plantations of origin interpret the genetic diversity of the cacaos existing
today, from the beans which best highlight the characteristics of each plant type, selected, cultivated and processed
Cioccolato Fondente Extra 70% in accordance with strict discipline in the countries of origin.
70% Extra Dark Chocolate Aromas:
Toasted cacao, dense hot chocolate, calamint, lavender, the aroma of limestone cliffs (ocean, iodine, cocquillage),
Provenge herbs, wet stone, papier maché, balsa wood, a print works for special paper such as parchment and papyrus.
Taste:
Clean yet not decisive snap, captivating full acidic flavour with a vague hint of menthol, it expands across the pala-
te with an overwhelming richness strongly reminiscent of its characteristic flavours, closing with a slight tingle.
Long-lasting, it leaves the palate rich in sensations yet clean and dry.

Note per la degustazione:
Tasting session notes:
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Un viaggio alla ricerca del piacere. A voyage to the discovery of pleasure.




